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ciences des aliments expose en francais ou en anglais des articles originaux, des
notes, des mises au point bibliographiques, couvrant toutes les sciences de
I'aliment, principalement sur les themes suivants :
. Propriétés fonctionnelles et qualité
. Biotechnologie et transformation
. Conservation et stockage
. Emballage et conditionnement
. Sécurité alimentaire
. Nutrition
Outre ces themes traditionnels, Sciences des Aliments traite également des principes
et des méthodes de la technologie alimentaire. Ses articles de fond sont
complétés par des "Short communications" en anglais, assurant une information
rapide et efficace de la communauté scientifique.
Enfin, des articles de synthése faisant un point détaillé sur des thémes précis sont
également développés. Les articles sont soumis a deux lecteurs, spécialistes
choisis par le comité de rédaction.

Deux rubriques complétent chague numéro :

« L'alimentation et la vie, animée par la SSHA (Société scientifique d'hygiéne
alimentaire).

« Actualité en nutrition, animée par le CERIN( Centre de recherche et d'informa-
tion nutritionnelles).

Les articles sont analysés ou cités dans :

Agris, Biological Abstracts, CAB, Chemical Abstracts, Current Contents, Dairy
Science Abstracts, Food Science and Technology Abstracts, laline-Pascal, Nutrition
Abstracts and Review...

Les numéros thématiques de Sciences des aliments

Vol 26, n° 6 Produits laitiers : actualités nutritionnelles, J.-M. Lecerf
Vol 25,n° 5/6  Emulsions alimentaires foisonnées, P. Relkin, M. Anton
Vol 25, n°4 L'alimentation : nouveaux enjeux aprés un siecle de progres,
C. Bourgeois, SSHA
Vol 24, n°6 Vins, biere, alcool et santé, J.-M. Lecerf
Vol 24, n°1 Neurobiologie du comportement alimentaire, Y. Tillet
Vol 23, n°4 Poissons et produits de la mer, J.-M. Lecerf
Vol 23, n°1 Meat science and technology, J. Culioli, G. Monin, M. Saudan
Vol 22, n°6 Prise en charge nutritionnelle de la femme enceinte
ou allaitante et du nourrisson, J.-M. Robin
Vol 22, n°4 Dairy products, nutrition and health, J. Schrezenmeir
Vol 22,n°1/2  11° réunion du club des bactéries lactiques, A. Lonvaud
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I'aliment, faculté de pharmacie, Strashourg, France

Marie-Claude Bertiere
CERIN, Paris, France
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Société d’avocats Coutrélis & Associés, Paris, France

Thomas Croguennec
Agrocampus, Rennes, France
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Professeur, faculté d’cenologie, Université Victor-
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Léonard de Vinci, Université Paris 13-Nord, France
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mentaire, CNAM, Paris, France
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Australia
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